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Technik Technologii Zywnosci

OPIS KIERUNKU

Podstawowym zadaniem przemystu spozywczego i catej gospodarki zywnosciowej jest

prawidfowe i racjonalne wyZywienie ludnosci. Jest to rynek perspektywiczny, jesli potrzebujesz
stabilnej pracy, pomysl o zawodzie technologa zywnosci. Jako technolog Zywnosci mozZesz
czuwac nad procesem przetwarzania surowcow roslinnych i zwierzecych w gotowe produkty
spozywcze i dba¢ o wysokq jakos¢ produkowanej Zzywnosci. Ponadto zadaniem przemystu
spozywczego jest dostarczenie produktéow zardwno o wysokiej wartosci odzywczej, jak i
dietetycznej oraz przygotowanych do spozycia tak, aby nie wymagaty duzego naktadu pracy.

NAUCZYSZ SIE

przygotowywac surowce, dodatki do zywnosci i materiatéw pomocniczych;
prowadzi¢ procesy produkcji wyrobow spozywczych;

magazynowad wyroby gotowe i przygotowane ich do wysytki;

magazynowac surowce piekarskie, cukiernicze;

wytwarzaé wyroby piekarskie i cukiernicze;

dekorowac wyroby cukiernicze i przygotowaé je do dystrybucji

rozpoznawacé elementy struktury uktadu kostnego i miesniowego zwierzat rzeznych;
dobiera¢ metody i techniki wychtadzania oraz zamrazania miesa i ttuszczow surowych;
stosowac receptury oraz przestrzega¢ norm obowigzujgcych w produkcji przetwordéw
miesnych i ttuszczowych;

dobierac surowce, dodatki do zywnosci i materiaty pomocnicze do produkgji
poszczegdlnych wyrobow spozywczych;

monitorowac przebieg produkcji wyrobdw spozywczych pod katem zgodnosci z
systemami zapewnienia jakosci.

PERSPEKTYWY ZAWODOWE

Po ukonczeniu tego kierunku bez problemu znajdziesz prace w:

przedsiebiorstwach produkcyjnych przetwdrstwa spozywczego;

instytucjach prowadzacych badanie i ocene zywnosci;

instytucjach prowadzacych handel artykutami spozywczymi;

instytucjach odpowiedzialnych za przechowanie i dystrybucje zywnosci.
nowoczesnych zaktadach przemystu spozywczego, wyposazone w zautomatyzowane
linie produkcyjne,



e instytucjach prowadzacych badania i ocene zywnosci - laboratoriach jakosci zywnosci,
sanepidzie,

e placéwki zywienia zbiorowego,

e poradniach dietetycznych,

e handlu artykutami spozywczymi i dystrybucji zywnosci

e mozesz tez kontynuowac nauke na studiach wyzszych ze szczegdlnym uwzglednieniem
wydziatéw technologii zywnosci, dietetyka, towaroznawstwo,

KWALIFIKACJE:
SPC.02. Produkcja wyrobdw spoZzywczych z wykorzystaniem maszyn i urzqdzen.
SPC.07. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdw spozywczych..

PRZEDMIOTY REALIZOWANE W ZAKRESIE ROZSZERZONYM:

e matematyka,
e chemia



